
 
 
 
 
 
 
 
 Egregi Signori, 
 grazie alle nuove location il Ristorante e Villa "da Giuseppe" offre i giusti spazi dove 
non solo famiglie e giovani sposi trovano la giusta dimensione ma anche l'intimità della coppia 
può trovare la propria privacy in un ambiente caldo, accogliente ed elegante. 
Disponiamo inoltre di sale con caratteristiche idonee per ogni tipologia di necessità: dai 200 
posti alla per due a lume di candela. 
 
 Una soluzione per... 
 
 - Cene di Lavoro 
 - Cene Aziendali 
 - Matrimoni 
 - Battesimi, Comunioni e Cresime 
 - Feste di Laurea 
 - Feste di Compleanno 
 - Anniversari 
 - Servizio e Residence 
 
 
 Una cena intima in un contesto privato per sole due persone, un menù studiato per 
l'occasione è la soluzione originale per festeggiare una ricorrenza importante o per fare 
omaggio d'elite da regalare a chi vuoi tu! 
 
 Una nostra incaricata sarà a Vostra disposizione per ogni richiesta e ulteriori 
informazioni al numero 348.8280017. 
 
 Grazie per la Vostra attenzione 
 
 Cordiali Saluti 
 
 
       Hotel  
           “da Giuseppe” 

 

Albergo Ristorante “da Giuseppe” 
Ristorante da Giuseppe gestione Alberghi S.r.l. 
Viale Carducci n. 26    44034 Copparo (Ferrara) 
Tel. +39.0532.860042    Fax. +39.0532.860054 

www.dagiuseppe.it       postmaster@dagiuseppe.it  
P.IVA e C.F.  01769690387 

 

Fucsia 
 

Prosecco di Valdobbiadene, Cocktail “Frullato di colori”, 
Cocktail Bellini, Succo di Arancia, Ananas, Pompelmo, Frutti di bosco, 

Acqua Minerale, Vino Bianco e Rosso 
 

Angolo del mare 
Pesce Spada e Tonno Fumè al Coltello con Crostini e Riccioli di Burro Aromatizzato 

Insalata di Polipo al vapore, Insalata  di Gamberi con Rucola e Pomodorini 
Alici Marinate, Gratin di Frutti di Mare 

 

Degustazione dei Formaggi 
Caciocavallo e scamorza, 

Pecorino di Botte Invecchiato con Foglie di Noci, 
Formaggio Ubriaco Stagionato nelle Vinacce, 

Taleggio, Pecorino di Fossa, 
Composizione di Bufala Campana e Pomodorini 

 

Angolo Rustico 
Prosciutto alla Morsa, Spianata Romana, Salsiccette di Cinghiale, Capocollo Toscano 

Bruschettine Miste alle Verdure, all’ Olio di Frantoio, Olive Aromatizzate 
Crostini ai Cannellini su Lardo di Colonnata 

 

Angolo dei Fritti 
Fritti Pastellati: Melanzane, Zucchine, Funghetti, Finocchi, Mele, 

Olive ascolane, Fiori di zucca farciti, 
Ananas, Bocconcini di crema 

 

a Tavola 
Risotto al radicchio di chioggia e petali di grana 

Crêpes ai Funghi Porcini 
 

Filetto di Manzo Lardellato al Brunello di Montalcino 
Verdure Gratinate in pasta filo 

Patate Sautèe alle Spezie 
 

Pasticceria Mignon 
Gran Trionfo di Frutta Fresca, Strudel di Mele e Frutta Secca, Torta pere e ricotta, Budino di panna con Cioccolato Fuso, 

Semifreddo alla vaniglia e salsa al cioccolato, Torta Mimosa e fragole 
 

Torta Nuziale 
 

Caffé ed Open Bar 


