
 
 
 
 
 
 
 
 Egregi Signori, 
 grazie alle nuove location il Ristorante e Villa "da Giuseppe" offre i giusti spazi dove 
non solo famiglie e giovani sposi trovano la giusta dimensione ma anche l'intimità della coppia 
può trovare la propria privacy in un ambiente caldo, accogliente ed elegante. 
Disponiamo inoltre di sale con caratteristiche idonee per ogni tipologia di necessità: dai 200 
posti alla per due a lume di candela. 
 
 Una soluzione per... 
 
 - Cene di Lavoro 
 - Cene Aziendali 
 - Matrimoni 
 - Battesimi, Comunioni e Cresime 
 - Feste di Laurea 
 - Feste di Compleanno 
 - Anniversari 
 - Servizio e Residence 
 
 
 Una cena intima in un contesto privato per sole due persone, un menù studiato per 
l'occasione è la soluzione originale per festeggiare una ricorrenza importante o per fare 
omaggio d'elite da regalare a chi vuoi tu! 
 
 Una nostra incaricata sarà a Vostra disposizione per ogni richiesta e ulteriori 
informazioni al numero 348.8280017. 
 
 Grazie per la Vostra attenzione 
 
 Cordiali Saluti 
 
 
       Hotel  
           “da Giuseppe” 

 

Albergo Ristorante “da Giuseppe” 
Ristorante da Giuseppe gestione Alberghi S.r.l. 
Viale Carducci n. 26    44034 Copparo (Ferrara) 
Tel. +39.0532.860042    Fax. +39.0532.860054 

www.dagiuseppe.it       postmaster@dagiuseppe.it  
P.IVA e C.F.  01769690387 

 

Orchidea 
 

Prosecco di Valdobbiadene, Cocktail “Brillo“, 
Cocktail Bellini, Succo di Arancia, Ananas, Pompelmo, Frutti di bosco, 

Acqua Minerale, Vino Bianco e Rosso 
 

Angolo Rustico 
Gran Tagliere di Salumi Emiliani: Prosciutto Crudo al Taglio, Zia Ferrarese, Coppa e salame casalingo, 

Accompagnati da Focaccia al Rosmarino 
 

Angolo di Mare 
Affumicati di Salmone, Tonno, Insalata di Mare, Alici Marinate, 

Crostini di Pane, Riccioli di Burro, Zucchine Marinate 
 

Angolo dei Formaggi 
Pecorino Toscano, Taleggio, Noci di Grana, 

Composizione di Bufala Campana e Pomodorini, 
Ricotta Vaccina, Caprini Aromatizzati alle Erbe, 

Selezione di Miele e Mostarde di Frutta 
 

Angolo dei Fritti 
Fritti Pastellati: Zucchine, Funghi, Carciofi, Melanzane, Mele, 

Piccoli Arancini di Riso, Crocchettine di Patate, Olive Ascolane, Fiori di Zucca Ripieni 
 

a Tavola 
Risotto al Ragout di Cernia ed Olive 

Raviolini di Magro alla Vellutata di Formaggi e Tartufo 
 

Gran Salmone farcito in bellavista 
Cicorietta di Campo Ripassata 

 
Sorbetto al Limone e Foglioline di Menta Piperita 

 
Sella di Vitella al Forno 

Radicchio Brasato, Patate Novelle 
 

Pasticceria Mignon 
Gran Trionfo di Frutta Fresca, Catalana al limone in crosta di caramello, Sacher con Panna Montata, 

Bignè alla panna e cioccolato fuso, Gocce al pistacchio 
 
 

Torta Nuziale 
 

Caffé ed Open Bar 


